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Diedert

HOSTELLERIE & LANDHAUS

Unser Ostermenu 2026

Tataki vom Label Rouge Lachs
im Maniguette Pfeffer
Avocadocreme | bunter Spargel | Eiervinaigrette roter Mangold

* % %

Barlauchschaumsuppe
Gebratene Hiifte vom Donald Russel Lamm
unter der Senf-Krauterkruste
Estragonsauce | Schnippelbohnen | Kartoffelgratin
ODER
Black Angus Rinderfilet
Baconjus | Friithlingsgemdse | tournierte Kartoffeln
ODER
Filet vom SteinbeiRer auf der Haut gebraten

Krautersaitlinge | Pak Choi | Pliree | eingelegte Rote Bete
ODER

Geschmorter Spitzkohl (vegetarisch)
Chili Espuma | Sesam Yuzu | gebeiztes Eigelb
Frihlingslauch Fondue | Miso Sellerie Sorbet

Himbeer Tiramisu

Rhabarber Erdbeersalat | Sauerampfereis

4-Gang Ostermenu € 85

Gerne servieren wir lhnen auf Wunsch auch ein rein vegetarisches Mendi.
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